&% | ATELIERS DU TERROIR
‘ SAISON 3| 2023/2024

24.01.24 - CHF 80.-

Fabriguer son levain, pain de seigle valaisan AOP et focaccia
Stefano Gobbi, Boulangerie 1955

01.02.24 - CHF 60.-

Créer ses propres lacto-fermentations
de légumes valaisans / Mélanie Vouillamoz

15.02.24 - CHF 60.-

Créer ses délicieux cocktails valaisans / Francois
Femia

29.02.24 - CHF 95.-

Le raclette du Valais AOP et I'art de racler
Eddy Baillifard

07.03.24 - CHF 70.-

Initiation & la dégustation des vins valaisans
Johanna Dayer

Pour toutes questions ou inscription, rendez-

*
vous sur www.hedonistica.ch ou par mail a | E

hello@hedonistica.ch.
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14.03.24 - CHF 90.-

Apprendre @& faire sa viande séchée du Valais
IGP / Cédric Zufferey

21.03.24 - CHF 60.-

Initiation & la dégustation de biéres valaisannes
David Crettenand et Johanna Dayer

11.04.24 - CHF 60.-

Initiation & la dégustation des spiritueux
Johanna Dayer

24.04.24 - CHF 70.-

Initiation & la dégustation de vins
Johanna Dayer

02.05.24 - CHF 60.-

Créer ses propres lacto-fermentations
de légumes valaisans / Mélanie Vouillamoz
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Pour toutes questions ou inscription, rendez-

*
vous sur www.hedonistica.ch ou par mail a | E

hello@hedonistica.ch.



